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anrichten.
Nun die Walnusse hacken, Uber die Pasta
streuen.

= 500g Stielmus =
= 250ml Sahne (o. gojasahne zum Kochen) = =
2 Knoblauchzehen —
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g | Etwas Saft und Abrieb einer Zitrone = =
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N * 2 EL Walniisse = i
=k & Pasta in Salzwasser al dente kochen. g =
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i§ und das Gruin grob in Stlicke schneiden. BB
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— Wasser gar diinsten. =
= Wenn das GemUse die gewiinschte = I
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= den Gewdurzen, Salz und Zitrone | .
abschmecken. T
Die fertige Pasta in der Sol3e schwenken =4
und anschlieend auf einem Teller 2




