Gebackener Butternut-Kurbis
mit Honigtomaten

Zutaten fur 2 Personen:

180 g Looye Honigtomaten Ogg o
W ! 1EL Olivendl 7 cempse S
. 4 7weige frischen Thymian

Butternutkiirhis halbieren und Kerne entfernen. Die Halften mit der Schnittseite
auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen, mit Olivenol bestreichen und
20 Minuten im vorgeheizten Backofen backen. Abkiihlen lassen.
Blattchen vom Thymian und Rosmarin abstreifen und grob hacken. Schale der
Zitrone raspeln. Knoblauch abziehen und pressen.

Die Butter in einem Topf schmelzen und mit Honig, Zitronenabrieb, Rosmarin,
Thymian und Knohlauch vermengen. Mit Pfeffer und Salz abschmecken.

Die Schale der abgekiihlten Kiirbishalften mit einem Sparschaler vorsichtig
entfernen. AnschlieBend mit einem scharfen Messer ca. 3 mm dinne Scheiben,
facherartig in den Kirbis schneiden. Achtung, den Kiirhis nicht komplett
durchschneiden. Die eingeschnittenen Kiirbishalften mit der Halfte der
Krauterbutter bestreichen und 10 Minuten im Ofen backen. AnschlieBend die
Honigtomaten zu den Kiirhishalften auf das Backblech legen, die restliche
Krauterbutter uber den Kiirbis und die Tomaten verteilen und weitere 10 Minuten
rosten.
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Den Ofen auf 180 °C vorheizen. -
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